CASA DE OLEIROS Fichas técnicas do produto

Casa de Oleiros Espumante Reserva | DOC VINHO VERDE | 0,75 L

Ano de colheita 2018
Produtor Manuel Nunes Costa Camizédo
Pais de origem Portugal
Regiao vitivinicola DOC VINHO VERDE
Casta(s) Arinto
Perfil organoleptico Proveniente de uma rigorosa selecgéo das uvas da

nossa quinta, casta Arinto, fermentou com
temperatura controlada e com levedura
especificamente seleccionada.

Estagiou durante 18 meses na garrafa. De perfil
elegante, com notas citricas e uma boca aveludada
dominada por notas amanteigadas e a pao tostado.
Fim de boca persistente e eloquente. Bolha fina e
continua.

Contem sulfitos

3 Harmonizagodes Servir a temperatura de 6 a 8°C.
A gastronémicas
% o b ¢ Jorge Sousa Pinto
(i de Cfeircs Endlogo 9
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